
Portages à Domicile : FEIGERES PORTAGE
Potage frais du jour
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lundi 22 janv. mardi 23 janv. mercredi 24 janv. jeudi 25 janv. vendredi 26 janv. samedi 27 janv. dimanche 28 janv.

Oeufs Durs BIO &
Mayonnaise

Plein Filet de Colin
d'Alaska Pané &
Citron

Petits-Pois &
Carottes de Reignier
Etuvés

Fromage de Région

Yaourt aux Fruits
Rouges BIO de
Minzier

Duo Carottes &
Panais BIO Râpés

Quenelle Nature BIO
de
Saint-Jean-de-Royans,
Sauce Tomatée

Poêlée de Haricots
Verts BIO

Bûche de Chèvre

Cake au Chocolat

Betteraves BIO &
Maïs en Vinaigrette

Dos d'Eglefin, Huile
d'Olive & Basilic

Riz Basmati BIO cuit
façon Pilaf

Etuvée de Blettes
BIO

Fromage de Région

Pommes BIO
Caramélisées
Lezsaisons

Macédoine de
Légumes, Navets &
Carottes BIO

Diot au Vin Blanc de
La Ferme Hofer à
Challonges

Polenta BIO Tradition

Raclette BIO de
Savoie

Quartiers d'Orange
BIO

Salade Verte &
Douce Vinaigrette

Boeuf BIO façon
Bourguignon des
GAEC de notre
Contrée

Torsades BIO Alpina,
pointe d'Huile
d'Olive

Fromage de Région

Banane BIO des
Antilles

Jambon Persillé &
Cornichons

Quiche au Fromage

Purée de Pois
Cassés

Navets au Beurre

Fromage de Région

Kiwi BIO

Salade de Perlines
de Chambéry

Escalope de Porc
Français à l'Italienne

Mijotée de Lentilles
Vertes BIO

Endives Gratinées

Fromage de Région

Entremet Orange &
Chocolat Leztroy
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lundi 29 janv. mardi 30 janv. mercredi 31 janv. jeudi 1 févr. Chandeleur 02/02 samedi 3 févr. dimanche 4 févr.

Chou-fleur,
Vinaigrette à la
Tomate Leztroy

P'tit Colin Crémé

Riz Basmati BIO cuit
façon Pilaf

Fromage de Région

Clémentine

Salade de Haricots
Verts BIO

Haut de Cuisse de
Poulet Français Rôti
aux Herbes

Écrasé de Pommes
de Terre Savoie, au
Lait BIO du Crêt Joli

Comté AOP BIO

Pomme BIO de
Cercier

Rillettes de Porc &
Cornichon

Émincé de Veau
Français au Romarin

Purée de Pois
Cassés

Carottes BIO Vichy

Fromage de Région

Yaourt Fermier BIO
de Savoie à la
Crème de Marron
BIO AOP d'Ardèche

Salade Verte &
Douce Vinaigrette
Leztroy

Croziflette
Savoyarde aux
Crozets BIO Alpina
Savoie et Reblochon
AOP

Fromage de Région

Purée de Pomme
HVE Lezsaisons

Salade de Penne
Rigate BIO Alpina
Savoie

Dos de Lieu Noir en
Court-Mouillement

Épinards au Lait BIO
de Minzier

Fromage de Région

Crêpe fourrée
Chocolat & Noisette

Céleri Rave BIO en
Rémoulade

Blanquette de Veau
Français

Riz BIO cuit façon
Pilaf

Carottes BIO à la
Crème

Fromage de Région

Muffin aux Myrtilles

Chou Chine &
Carotte BIO façon
Coleslaw

P'tit Colin Crémé

Pomme de terre
Grenailles BIO Rôties

Gratin de Blettes BIO

Fromage de Région

Salade d'Agrumes

Ces menus sont validés par Marion MOLLARD notre diététicienne. Ils peuvent être modifiés en fonction des opportunités de la saison. Ils sont conformes au décret n°2011-1227 du 30.09.2011 relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire.
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